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Wir haben fiir jegliche Essenswiinsche ein offenes Ohr. Habt ihr noch weitere
Wiinsche fiir euer Catering, dann gebt uns einfach Bescheid.

WICHTIG:
e Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt.
e Bei Inhouse Catering fallt ggf. auch eine Servicepauschale an — siehe Seite 15.
¢ Alle Fotos verstehen sich als Beispielfotos.

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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BROTCHEN

Aufstrichbrotchen

Helles und / oder dunkles Baguette AN mit Aufstrichen ©*°*¢*™ nach Wahl €2,00
Preis pro Stiick

e Eiaufstrich

o Liptauer

e Fischaufstrich

e Krauteraufstrich
e Naturfrischkase

= Glutenfrei € 3,05
= Vegan (mit Hummus) € 3,05
Partybrotchen
Helles und / oder dunkles Baguette “*™M*N) saisonal garniert mit Gemdse,
Sauergemise™" und frischen Krautern mit Belag nach Wahl €2,42

Preis pro Stiick

e Schinken ™

e Camembert ©

e Wurstsorten (Wiener ™, Extra ™, Kasewurst M*©, etc.)
e Salami ™

e Wirziger Kase ©

= Glutenfrei € 3,47
= Vegan (mit Hummus) € 3,47
= Raucherlachs @ €2,99

Wir empfehlen pro Person 3 Stiick Partybroétchen.

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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JOURGEBACK

Aufstrichvariante
Helles und / oder Jourgeback “™M™N mit Aufstrichen ©*P*¢*W nach Wahl saisonal garniert

mit GemUse, Sauergemuse~*") und frischen Krautern € 3,05
Preis pro Stiick

e Eiaufstrich

o Liptauer

e Fischaufstrich

e Krauteraufstrich
e Naturfrischkase

= Glutenfrei €4,10
=>» Vegan (mit Hummus) €410

Aufschnittvariante
Helles und / oder Jourgeback ™™ mit Belag nach Wahl saisonal garniert mit Gemdise,

Sauergemise " und frischen Krautern € 3,05
Preis pro Stiick

e Schinken ™

e Camembert ©

e Waurstsorten (Wiener ™, Extra ™, Kasewurst M*©), etc.)
e Salami ™

o Wirziger Kase ©

e Tomate & Mozzarella ©

= Glutenfrei €4,10
= Raucherlachs © €410

Wir empfehlen pro Person 2 Stiick Jourgeback.

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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SNACKS

HeiRes Wiirstelbuffet

Warstelbuffet ™ mit Senf und frischem Kren — zur Auswahl pro Person €5,80
e 2 Stick Frankfurter
e 2 Stick Debreziner
e 3 Stlck WeilBwurste

= Inklusive 1 Stlick Geback ihrer Wahl (siehe Gebackauswahl auf Seite 7)
= Aufpreis fur 2 Stiick glutenfreies Jourgeback €1,05

Knodelvariationen

Knodel AC+e++M mit warmem Speckkrautsalat und Gulaschsaft

- zur Auswahl pro Person €9,00
e 2 Stlick Haschee
o 2 Stlick Speck
e 2 Stiick Grammel

Vegetarische Spinatknodel #*¢*¢*-*M) mijt Tomaten- oder Kasesauce und
Parmesan (3 Stlick pro Person) €9,00

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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Bowls
Unsere lauwarmen Couscous-Bowls “C*E*C*LMN) kGnnen frei zusammen-
gestellt werden mit folgenden Zutaten: €7,80

Preis pro Stiick

e Salate (3 zur Auswahl)
Rotkraut
Karotten
Mais
Kaferbohnen
Gurke
o Tomate
e Toppings (1 zur Auswahl)
o Vegane Falafelballchen
o Gegrillte HOhnerbruststreifen

o O O

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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Kalte Salate
Wurstsalat (Extrawurst ™) mit diversem Gemise und Sauergemise -
inklusive 1 Stlick Geback - pro Person €5,50
o Aufpreis 2 Stiick glutenfreies Jourgeback €1,05
Vegetarischer Nudelsalat italienischer Art “*¢*¢*-*M inklusive Geback nach Wahl
- pro Person €5,50
o Aufpreis 2 Stiick glutenfreies Jourgeback €1,05
Geback zur Auswabhl
Semme]| A+CHF+EHN) €1,00
Geback ArcrFeN) €1,25
Laugenbretze| A+C+F+6N) €1,25
Glutenfreies Jourgeback (2 Stlick) €+F+E+HN) €2,10

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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SURES & OBST

SiRes Mini-Plundergeback A+C+E+C+HN) € 2,00
Kuchenstiick der Saison A+C+E+G+HN) € 2,20
Spezialkuchen € 3,25

° Vegan (A+E+F+H+N)

e Glutenfrei ¢+E+F+CN)
Muffins — Blueberry und Schoko A*C*E+¢*HN) "nro Stiick € 2,20
Guglhupf fiir 8 Personen AC+E*G+H+N) €13,45
Obstkorb, pro Person 2 Stiick Obst € 2,20
Joghurt mit Musli und Friichten AE+F+G+HN) € 3,25
Punsch und Kekse (Winter) @*C*E*¢*HN) "nro Person € 8,30

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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PAUSCHALEN
Friihstiicks-Brunch
ab 10 Personen - im Lokal — pro Person €15,00
Kaffee / Tee
Fruchtsafte

gemischter Gebackkorb A+C+F+EHN)
Auswahl aus verschieden Schinken- und Wurstsorten ¢*") sowie Kase © und
Aufstrichvariationen ¢
Butter
Variationen vom Ei zur Auswahl
o Gekocht
o Spiegelei
o Rdhrei
Garniert mit saisonalem Gemdise

= Aufpreis 2 Stlick glutenfreies Jourgeback pro Person €1,05

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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Ganztagsverpflegung - Inhouse Catering
pro Person € 39,00

Preis exklusive Servicepauschale (siehe Seite 15)

Getranke dauerhaft eingestelit
e Literware Mineral und Fruchtsafte

Kaffeepause am Vormittag
o frischer Obstkorb mit Friichten der Saison
e ein pikantes Aufstrich-/ Partybrétchen mit Belag nach Wahl auf weil3em oder
dunklem Baguette “+C+G+WN)

Zwei-Gang-Mittagsmenii in der Luncherie (um 13:00 Uhr méglich)
o Suppe (jeweils 2 zur Auswahl — Rindsuppe und Cremesuppe)
e Hauptgericht inkl. Beilagen (wechselt taglich, Allergene im Lokal ausgewiesen)
oder Salat vom Buffet
e ein alkoholfreies Getrank in 0,5 | Flaschen

Kaffeepause am Nachmittag
e frischer Obstkorb mit Friichten der Saison
e eine SilfRspeise zur Auswahl
o Mini-Plunder A+C*ExG+HN)
o Kuchenstlick der Saison A*C+E+G+H+N)

=> Aufpreis glutenfrei / vegan, pro Person €210

Essensbesonderheiten fiir das Mittagessen (Allgemeine Unvertraglichkeiten,
glutenfrei, laktosefrei oder vegetarisch / vegan) bitte am Seminartag bis 10:00 Uhr
direkt in der Luncherie bekanntgeben - 0732 / 9015-5500.

Falls Sie mehr als ein Stiick / Person fiir die Pausen haben méchten, miissten Sie das

bei der Bestellung, bis 1 Woche vorab bekannt geben.
SO

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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Ganztagsverpflegung im Seminarbereich
Ab 10 Personen - pro Person € 54,00

Preis inklusive Raummiete und Parken in der Tiefgarage

Getranke dauerhaft eingestelit
o Kaffee/ Tee
e Literware Mineral und Fruchtsafte

Kaffeepause am Vormittag
o frischer Obstkorb mit Friichten der Saison
e ein pikantes Aufstrich-/ Partybrétchen mit Belag nach Wahl auf weil3em oder
dunklem Baguette “+C+G+WN)

Zwei-Gang-Mittagsmenii in der Luncherie (um 13:00 Uhr méglich)
o Suppe (jeweils 2 zur Auswahl — Rindsuppe und Cremesuppe)
e Hauptgericht inkl. Beilagen (wechselt taglich, Allergene im Lokal ausgewiesen)
oder Salat vom Buffet
e ein alkoholfreies Getrank in 0,5 | Flaschen

Kaffeepause am Nachmittag
e frischer Obstkorb mit Friichten der Saison
e eine SilfRspeise zur Auswahl
o Mini-Plunder A+C*ExG+HN)
o Kuchenstlick der Saison A*C*E+G+H+N)

=> Aufpreis glutenfrei / vegan, pro Person €2,10
Essensbesonderheiten fiir das Mittagessen (Allgemeine Unvertraglichkeiten,
glutenfrei, laktosefrei oder vegetarisch / vegan) bitte am Seminartag bis 10:00 Uhr

direkt in der Luncherie bekanntgeben - 0732 / 9015-5500.

Falls Sie mehr als ein Stiick / Person fiir die Pausen haben méchten, miissten Sie das

bei der Bestellung, bis 1 Woche vorab bekannt geben.
SHLE

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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Halbtagsverpflegung — Inhouse Catering
Eine Kaffeepause pro Person €17,20
Eine Kaffeepause und ein Mittagsmenti pro Person €29,20

Preis exklusive Servicepauschale (siehe Seite 15)

Getranke dauerhaft eingestellt
e Literware Mineral und Fruchtsafte

Kaffeepause
e frischer Obstkorb mit Friichten der Saison
e ein pikantes Aufstrich-/ Partybrétchen mit Belag nach Wahl auf weil3em oder
dunklem Baguette “4+C+G+M+N)
ODER
eine SuRspeise zur Auswahl
o Mini-Plunder A+C*ExG+HN)
o Kuchenstlick der Saison A+C*E+GHHN)

Zwei-Gang-Mittagsmenii in der Luncherie (um 13:00 Uhr méglich)
e Suppe (jeweils 2 zur Auswahl — Rindsuppe und Cremesuppe)
e Hauptgericht inkl. Beilagen (wechselt taglich, Allergene im Lokal ausgewiesen)
oder Salat vom Buffet
¢ ein alkoholfreies Getrank in 0,5 | Flaschen

=> Aufpreis glutenfrei / vegan, pro Person €1,05

Essensbesonderheiten fiir das Mittagessen (Allgemeine Unvertraglichkeiten,
glutenfrei, laktosefrei oder vegetarisch / vegan) bitte am Seminartag bis 10:00 Uhr
direkt in der Luncherie bekanntgeben - 0732 / 9015-5500.

Falls Sie mehr als ein Stiick / Person fiir die Pausen haben méchten, miissten Sie das

bei der Bestellung, bis 1 Woche vorab bekannt geben.
SO

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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Halbtagsverpflegung im Seminarbereich
Ab 10 Personen - Eine Kaffeepause pro Person € 30,00
Ab 10 Personen - Eine Kaffeepause und ein Mittagsmenii pro Person €42,00

Preise inklusive Raummiete und Parken in der Tiefgarage

Getranke dauerhaft eingestelit
o Kaffee/ Tee
e Literware Mineral (still / prickelnd) und Fruchtsafte

Kaffeepause
o frischer Obstkorb mit Frichten der Saison
e ein pikantes Aufstrich-/ Partybrétchen mit Belag nach Wahl auf weil3em oder
dunklem Baguette “+C+G+WN)
ODER
eine SuRspeise zur Auswahl
o Mini-Plunder A+C+E+GHHN)
o Kuchenstlick der Saison A+C+E+GHN)

Zwei-Gang-Mittagsmenii in der Luncherie (um 13:00 Uhr méglich)
e Suppe (jeweils 2 zur Auswahl — Rindsuppe und Cremesuppe)
e Hauptgericht inkl. Beilagen (wechselt taglich, Allergene im Lokal ausgewiesen)
oder Salat vom Buffet
¢ ein alkoholfreies Getrank in 0,5 | Flaschen

=> Aufpreis glutenfrei / vegan, pro Person €1,05

Essensbesonderheiten fiir das Mittagessen (Allgemeine Unvertraglichkeiten,
glutenfrei, laktosefrei oder vegetarisch / vegan) bitte am Seminartag bis 10:00 Uhr
direkt in der Luncherie bekanntgeben - 0732 / 9015-5500.

Falls Sie mehr als ein Stiick / Person fiir die Pausen haben méchten, miissten Sie das

bei der Bestellung, bis 1 Woche vorab bekannt geben.
SO0

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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GETRANKE
Alkoholfreie Getranke
Mineralwasser (still / prickelnd) (1 Liter) € 3,90
Fruchtsafte in Glasflaschen (1 Liter) € 4,60
e Orange, Apfel, Multivitamin
Diverse Getranke in Pet-Flaschen (0,5 Liter) € 2,33

e Coca Cola, Coca Cola Zero, Aimdudler, Happy Day Fruchtsafte gespritzt,
Rémerquelle Emotions, etc.
e Mineral € 1,67

Kaffee und Tee

Kaffee Nespressopads (diverse Sorten - inklusive Kaffeesahne und Zucker) € 2,20
Tee (diverse Sorten) € 2,00
Hafermilch® (1 Liter) € 3,15
Vollmilch © (1 Liter) € 2,00
Alkoholische Getranke

Bier ™ (0,33 Liter) € 3,08
(Mindestabnahme / Pfandriickgabe)

G’spritzter Weil} in der Flasche (0,33 Liter) € 3,08
Sekt pro Flasche (0,75 Liter- Hochriegl Sekt trocken) €16,70

(Abnahme nach bestellter Stiickzahl)

Alle Getranke werden nach tatsdchlichem Verbrauch (Flasche | Kaffeepads | Teebeutel)
verrechnet. Bitte beachten Sie bei lhrer Bestellung, dass wir bei alkoholischen Getranken
bei Wenig- oder Nichtkonsumation eine Aufwandspauschale von 20% der bestellten
Menge verrechnen muissen.

Alle Getranke in 0,5 Liter PET-Flaschen werden mit dem gesetzlichen Einwegpfand von
€ 0,25 (0% USt.) verrechnet. Getrankeflaschen, welche im Seminarbereich verbleiben
oder bei einem Inhouse Catering zurlickgegeben werden, werden bei der Abrechnung an
den Auftraggeber berlicksichtigt.

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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SERVICE & INVENTAR

Servicepauschale fiir Inhouse Catering (bei Firmen im TECHCENTER)
Lieferung und Aufbau lhres bestellten Caterings inklusive Tischtlicher, Geschirr, Glaser,
Servietten, Besteck, etc.

e Bis 10 Personen € 48,00
e Bis 20 Personen € 72,00
e Bis 30 Personen € 96,00
e Bis 40 Personen €120,00

Inhouse Lieferung

Wir liefern lhnen die Bestellung gratis auf einem Servierwagen direkt in lhr Biro. Nach
Nutzung wird alles von Seiten des Bestellers wieder auf den Servierwagen geraumt und zur
Abholung bereitgestellt.

Bitte beachten Sie, dass in diesem Fall benétigte Tische und / oder Tischtlicher separat
verrechnet werden. p
e Tischtuch €2,60

pe 8] 4
e Stehtisch inklusive Tischtuch / Husse €7,80 :

Zeitfenster fiir Lieferungen:
e 08:30-11:15 Uhr
e 13:00 - 14:45 Uhr

Das Geschirr zu lhrem Catering stellen wir zur Verfigung. Fehlende oder beschéadigte
Gegenstande werden zum Wiederbeschaffungspreis in Rechnung gestellt. Wir bitten um
Verstandnis, dass wir grundsatzlich die Geschirrmenge auf ihre Cateringbestellung
abstimmen. Zusatzliches Geschirr und Glaser stellen wir Ihnen gerne nach Absprache
gegen Aufpreis zur Verfigung.

Wir ersuchen um Bekanntgabe der genauen Personenanzahl jeweils bis zum Montag
in der Woche vor lhrer Veranstaltung.

Wir freuen uns auf lhren Auftrag.

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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Die 14 Allergene

Allergeninformation gemall Codex-Empfehlung

GLUTENHALTIGES KREBSTIERE EIER VON FISCH UND ERDNUSSE
GETREIDE UND DARAUS GEFLUGEL DARAUS UND DARAUS
UND DARAUS GEWONNENE UND DARAUS GEWONNENE GEWONMENE
GEWONNENE ERZEUGNISSE GEWONNENE ERZEUGNISSE ERZEUGNISSE
ERZEUGNISSE ERZEUGNISSE [AUSSER

FISCHGELATINE]

SOJABOHNEN MILCH VON SCHALENFRUCHTE SELLERIE SENF UND
UND DARAUS SAUGETIEREN UND DARAUS UND DARAUS DARAUS
GEWONNENE UND MILCHER- GEWONNENE GEWONNENE GEWONNENE
ERZEUGNISSE ZEUGNISSE ERZEUGNISSE ERZEUGNISSE ERZEUGNISSE
[INKLUSIVE
LAKTOSE]

SESAMSAMEN SCHWEFELDIOXID LUPINEN WEICHTIERE WIE
UND DARAUS UND SULFITE UND DARAUS SCHNECKEN,
GEWONNENE GEWONNENE MUSCHELN,
ERZEUGNISSE ERZEUGNISSE TINTENFISCHE
UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

Wichtige Information zu Allergenen:

e Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte
Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

e Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen
Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011). Es gibt dariber
hinaus auch noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten
ausldsen kdnnen.

e Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte, kdnnen neben den
gekennzeichneten Zutaten auch Spuren von anderen Stoffen enthalten sein, die im
Produktionsprozess der Kliche verwendet werden.

Allergeninformation gemaf Codex-Empfehlung, siehe Seite 16
Alle angegebenen Preise verstehen sich exkl. USt. (Stand, Januar 2026)
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